Nati per essere primi,
destinati ad essere

“COMOMI”




“Goloserie”, con questo marchio siamo presenti su tutto il mercato nazio-

nale con distributori in ogni citta. Realizziamo i nostri prodotti in olio di giraso-

le, in aceto di vino, al naturale e sottosale. La confezione é di tipo Industriale.
Le referenze di largo consumo: antipasti, carciofi, funghi, olive verdi e

nere, melanzane, pomodori secchi ecc., arricchiti con aromi tipici del

nostro territorio.

Le referenze locali: le olive schiacciate, melanzane, olive salate al natura-

le e pianote, I'antipasto di Calabria, ecc.

Il prodotto viene immesso sul mercato con etichetta multilingua, francese,

tedesco, inglese e italiano. La sua shell life € dai 12 mesi ai 36 mesi.

“Goloserie”. With this brand, we are present on all the national market with distribu-
tors in each city. We realize our products in sunflower oil, in vinegar, natural and in salt.
The package is of industrial type.

Large-scale consumption reference: appetizers, artichokes, mushrooms, green and
black olive, aubergines, dried tomato etc., enriched with typical aromas from our territory
Local reference: The pressed olive, aubergines, salted olive in natural way and of the
“pianote” variety (A type of olive that comes from Calabria), the Calabrian Appetizer, etc.
The product is placed on the market with multilingual label, French, German, English
and ltalian. Its shelf-life is from 12 months to 36 months.
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“jl Cesto” e sinonimo di Calabria in quanto con gli articoli commercializ-
zati con questo brand si porta il buon nome della Calabria in giro per I'ltalia
e il mondo.Vengono prodotti i famosi porcini, i pomodori secchi, il piccanti-
no, i paté, le bruschette, la Cipolla Rossa di Tropea IGP, I'aglio marinato
ecc., il tutto rigorosamente in olio d’oliva ed invasato a mano.
Il prodotto viene etichettato con la lingua della Nazione per la quale é stato
richiesto. La sua shell life & dai 12 mesi ai 36 mesi.

“Il Cesto” is synonym of Calabria because, with marketed articles under this brand,
bears the good name of Calabria in Italy and around the world. Famous products are
produced such as porcini mushrooms, dried tomatoes, piccantino, péate, toasted
bread, Red Onion from Tropea IGP, marinated garlic ect. Everything strictly in
olive oil and produced using non-industrial methods, hand-made.

The product became labelled in national language for which country demanded.
The shelf-life is from 12 to 36 months.



Il Brand “Goloserie” propone sottoli e sotta-
ceti, con materie prime reperite sul mercato eu-
ropeo, nel formato Catering e Normal Trade con
diverse tipologie:

The “Goloserie” brand provide products in oil and pickled in vinegar, with materials
of first quality on the European market, in the catering and Normal Trade format
with different typology:

Invasati: il formato Catering € proposto in
vasi da 3100ml e 1062ml, il formato da
Normal Trade in vasi da 580ml, 314ml,
212ml e in monoporzione da 106ml; La shelf
life di questi prodotti raggiunge i tre anni.

Food preserved in jars: The Catering format
is provided in jars of 3100ml and 1062ml, the
Normal trade format provide jars of 580ml, 314ml,
212 and in single dose of 106ml; The shelf-life of
this products is three years.

Vaschette: proposte per il formato Cate-
ring da 2.5kg e 1,5kg mentre per il Normal
Trade e proposto in vaschetta da 350g e
250g ossia 1/3 di kg e 4 di kg; La shelf life

raggiunge i 12 mesi.

Trays: provided for catering the formats are of
2,5kg and 1,5kg while for the Normal Trade is
provided in trays of 350g and 250g which mean
1/3kg and 1/4kg; The shelf-life is 12 months.




Buste: in particolare le olive, proposte
per il formato Catering da kg3 e kg1 per il
Normal Trade in formato da 500g; La shelf
life raggiunge i 12 mesi.

Bags: especially olive, provided for the cate-
ring format of 3kg and 1kg. For the normal trade
in 500g; the life-shelf is 12 months.

Secchielli: proposte per il formato Cate-
ring da 8 kg e 1kg, per il Normal Trade in
formato da 500g; La shelf life raggiunge i
12 mesi.

Buckets: provided for catering in size of 8kg
and 1kg, For the Normal Trade in 500g, the shelf
life is 12 months.

Personalizzazioni: in gergo private
label, non abbiamo difficolta a gestire qual-
siasi ordinativo.
Customizations:
in private label jargon,
we have no difficulty
to manage any order.



Il Brand %il Cesto” rigorosamente in olio d’oliva,

il
propone sottoli tradizionali con metodi di lavorazio- 1

ne e conservazione tipici della Calabria, con mate- e
rie prime reperite nel territorio calabro e referenze

che rispecchiano le antiche conserve, destinate
esclusivamente a negozi specializzati e al mercato
estero. | formati 580ml, 314ml, 212ml e il monopor-  Nuovagenerazione Antiche nicette
zione da 106ml sono tutti destinati al Normal Trade.

“The brand “lIl Cesto” strictly in olive oil, offer traditional products in oil, using typi-
cal methods of Calabria, with materials found in calabrian territory and reference,
which respect the ancient tradition, designed especially for specialised shops and
for foreign market. The formats 580ml, 314ml, 212ml and single dose of 106ml are
all designed for Normal Trade.

. Sottoli: antipasti, capperi, carciofi, funghi, pe-
peroncini ripieni € non, pomodori secchi, olive e
zucchine.

In oil products: appetizer, capers, artichokes, mu-
shrooms, red peppers, stuffed peppers, dried tomatoes,
olive and courgettes.

I pate: di peperoncino, porcini, carciofi, olive,
* pesto, di piccantini a base di verdure e peperon-
cini, del famossimo habanero e lo Sputafuoco*
- Pate: red peppers, porcini mushrooms, artichokes,
olive, pesto, habanero, crushed vegetables with
red-peppers, sputafuoco (a mixture of crushed vege-

= W L tables with 25% of red-peppers).*
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Spaghettate e bruschette:

preparati sott’'olio a base di aglio marinato e “Ci-
polla rossa di tropea IGP” sia piccanti che non.
Spaghettate and toasted bread: mixtures in oil
with marinated garlic and “Red Onion from Tropea
IGP” spicy and non-spicy.
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Conserve di carne: trattasi della rino-
mata ‘Nduja di Spilinga prodotta in vasetto.
Preserved meat: we are talking about the
famous ‘Nduja di Spilinga (A famous calabrian
spicy salami) produced in jar.

Le conserve ittiche: tonno, alicette e
Sapore di Mare sott'olio d'oliva e come tra-
dizione vuole al peperoncino e aromatiz-
zate.

Preserved fish: tuna, anchovies and Sapore
di Mare (chinese icefish in olive oil, red pepper
and spiced according to the tradition).

Le olive: nere, verdi denocciolate a mano e
confezionate a forma di salame.

Olive: black, green, hand-pitted and packed as
salami form.

I dolci: mamellate e confetture tipiche
della Calabria, a base di cipolla, peperonci-
no, bergamotto, cedro, arance, limoni ecc.,
anche speziate.

Sweet: typical marmalade and jams from Cala-
bria, made of onion, red pepper, bergamot, cedar,
oranges, lemons, etc. also flavoured.

I fichi: in canna, secchi, al forno con noci
e mandorle.

Figs: In wooden skewers, dried in oven, with
nuts and almond

L’olio: tutti aromatizzati al peperoncino,
utili per condimenti di primi e secondi piatti.
Oil: flavoured with red pepper, useful as condi-
ments for first and second course.

Le spezie: disidratate, per aromi, primi
piatti e appetitose bruschette.

Spices: dried, useful for spicing first course
and to toasted bread.
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La nostra Azienda “Goloserie Srl”, & impegnata nella produzione delle
conserve agroalimentari da IV generazioni con 40 anni di esperienza.
Nell’anno 2000 utilizzando le “antiche ricette” tramandate negli anni e da
quelle nate dalle “nuove generazioni” comincia a produrre tipicita cala-
bresi in olio d’oliva differenziandoli con il marchio “il Cesto”.

In poco tempo i nostri prodotti, preparati secondo le ricette tramandate negli
anni, vengono conosciuti e apprezzati in tutta ltalia.

Oggi spinti dalla passione e incoraggiati dall’accoglienza dei nostri clienti,
siamo presenti nel mercato della G.D.O., D.O. e nel settore catering con il
marchio “Goloserie” tendendo a soddisfare le esigenze del consumatore
e non solo, le nostre ricette ormai consolidate negli anni sono attrazioni per
“Private Label”.

Our company “Goloserie srl”, is present in the production of the agricultural preser-
ved since four generations with 40 years of experience.

In the 2000, using the “ancient recipes” told during past years and the new ones
born since the “new generations” start to produce typical Calabrian food in olive oil
differentiating them under the brand “il Cesto”.

In a short time our products, prepared using the traditional recipes, became well-k-
nown and appreciated in all Italy.

Today pushed by the passion and encouraged by the reception of our customers, we
are present in the market of G.D.O., D.O. and in the catering sector under the brand
“Goloserie” we are cared about the satisfaction of our customers. Our recipes, con-
solidated over the years, are an attraction in the sector of “Private Label”.

Humers Verde

800 926 350

www.goloseriesrl.com
goloseriesri@gmail.com
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Goloserie Srl
Via Ravagnese |I°Tratto n°178/F
89131 Reggio Calabria
Phone +39 0965 643551

Fax +39 0965 1753021

Cell. +39 346 7226274
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